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Club de ereqm’ a

Por iniciativa de un grupo de aﬁsﬁnguic[os
caballeros de esta noble ciudad, el 23 de octubre
de 1871 se ﬁmcfo’ el Club de f/lrequi}aa.

Este emblemdtico centro de encuentro social tuvo
inicialmente su sede en la calle La Merced,
trasladdndose (uego a un local en la calle General
Mordn. En 1893, fijo’ su sede cfeﬁniu'va en la
historica casa donde nacio José Ignacio Alvarez
Thomas (f/lrequi}?a, Virreinato del Perii, 15 de
feﬁrero de 1787 - Buenos Aires, 20 de J’u[io de
185 7), ilustre }oofitico Y militar arequijoeﬁo con
destacada _participacion en la emancipacion de
las Provincias Unidas del Rio de [a Plata.

Desde su ﬁma(acio’n, el Club ha sido wstigo del
paso de numerosas generaciones de empresarios,
yo(iu’cos Y caballeros notables, quienes han dado
realce V prestigio a este espacio que muchos
consideramos nuestro seguncfo ﬁogar. Sus muros
guawfan miles de historias de quienes han
formac[o —YV siguen formanc[o— parte de esta

gran fami[ia de amigos.



‘Entre Panes

Sandwich de Lomo Tradicional Club Arequipa,
con cebolla fmncesa o sarsa criolla, acom}oaﬁado

de Joorcio’n de papas fm’tas.

Hamburguesa Club f/lrejuijoa, con carne molida
de la casa, queso Edam derretido y cebolla en
aros, acompaﬁacfa de porcion de papas fn’tas‘

Sdndwich de }oo[fo con Jaa(ta, en trozos y sarsa
criolla, acompaﬁac{o de ]oorcio’n de papas ﬁitas.

Sdndwich de salchicha arequipeiia, con un
delicioso encurtido de cebolla, acompaﬁa(fo de

porcio’n de papas fm’tas.

Nuestra cldsica butifarra, con jamdn del pais de
la casa Y nuestra deliciosa salsa crio(fa,
acompaﬁacfa de porcio’n de papas fritas.

’

delicioso pan tostac[o, con mantequi
acompaﬁacfa de porcio’n de papas fritas.

Nuestro cldsico Mixto de Jamon y %wso Y un
a,

Sdndwich de aceitunas negras, con un delicioso
encurtido de cebolla, acom]aaﬁac{o de Jyorcio’n de

papas fritas,

uevo a la Ramona, con una salsa chorrillana
H la Ra [sa chorrill,
por encima.
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“Para Conversar

Conchitas a la Parmesana, gratinadas con
maanuiﬂa, vino Y parmesano recién rallado

(8 unidades).

Pulpo al Olivo, ldminas de tierno pulpo con una
deliciosa salsa de aceitunas negras y
chimichurri, acompaﬁacfo con ga[fetas.

?lnti}aasro cldsico eum}aeo-arequijoeﬁo, con
salame, jamo’n crudo, aceitunas negras y verdes
con rocoto, [dminas de zajaa(fito italiano, queso
Tilsit arequiperio y tostadas.

Fondos de ?Ucachofa rellenos con salsa blanca
jamo’n, ratinados con abundante queso (10
unidades).

Causitas con Chicharrén de Pescado y Pulpo,
en salsa acebichada vy salsa al olivo (io

unidades).

Lomo a la Pimienta, grillado y batiado con una
aromdtica salsa de tres jaimientas Y crema, esta
vez en cucharitas (8 unidades).

Nuestro cldsico Cebiche, servido en cucharitas

para picar (10 unidades).

Tequerios de rocoto relleno, acomyaﬁadas de
guacamo(e (8 unidades).

T equierios rellenos de un delicioso y ahumado
Lomo Saltado, acomjoaﬁacfos con ocopa (8

unidades).

Gran fritum de camarones, abundantes
camarones emjoanizacfos fm’tos Y acompaﬁa(fos
de papas doradas o fritas Y salsa tdrtara
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Desde Aqui

Entradas

Cauche de Camarones o Langostinos, deliciosas
colas en una salsa de aji panca y queso
derretido, acompanado con papas al vapor.

Coctel de Camarones o Langostinos, bariados en

una deliciosa salsa goﬁc al }oisco Y }oa(m.

Rocoto Relleno, de carne cortada a cuchillo,
sobre un suave }oaste[ de papas gratinado, con
salsa de huancaina.

Nuestro Solterito de Queso, con Tomate Cﬁergy
Y ﬂguaymanw, marinado en [imon Y aceite de
oliva.

Nuestra cremosa ocopa arequi}aeﬁa, de aji
mimsof, con roc[ajas de papas peruanas.
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Platos de Fondo

Corvina o Pescado en salsa de Camarones,
ﬁit‘os, baiados con una reduccion de salsa de
cﬁu}ae é/ colas de camaron, acom}aaﬁac{os de
arroz blanco o papas fritas.

Timbal de Camarones o Langostmos, deliciosa
_pasta con una suave salsa, con colas de
camarones y ajies _peruanos, gmu’naaﬁ) con
abundante queso.

Cﬁu}ae de Camarones, el tradicional
arequipetio, con abundantes colas de camarones,
acomyaﬁa(fo con papita, choclito, za}aa[fo y un

ﬁuevo esca(f aaﬁ).

fsrofaa(o de res a lo antaiio, con tierna malaya
Y una salsa a base de og’ies arequiperios, ceﬁo%as
suaves, zanahorias yc icha de uiﬁajoo,
acompaﬁa(fo de papas \ arroz g anco.

El tradicional locro de }oecho con tierna carne de
farga coccion y cremosas papas Jarensacfas con
afies peruanos, acom}oaﬁac[a de arroz blanco.

Adobo arequiperio, carne suave de bondiola en
nuestro tipico adobo, con suaves cebollas, rocoto
Y pan de'tres puntas.
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Nuestro Pert

Entradas

Cebiche de Corvina o Pescado del Dia, frescos
dados de }oescacfo marinados en [imon Y aji
[imo, con choclito, camote y canchita.

Tiradito de Corvina o Pescado en Salsa de
Rocoto, acompaﬁa(fo con choclito, camote y
canchita.

Tiradito de Corvina o Pescado en Aceite de
oliva, a(ca}aarms y Parmesano, acom}oaﬁacfa
con choclito, camote y canchita.

Pulpo al Olivo, ldminas de tierno pulpo con una
deliciosa salsa de aceitunas negrds

chimichurri, acomyaﬁacfo de choclito, papas al
vapor y canchita.

Nuestra cldsica Causa, esta vez con Chicharrén
de Tu(po, en salsa al olivo.

Nuestra cldsica Causa, esta vez con Chicharrén
de Pescado, en salsa acebichada.

Escabeche a la limeiia, jugosos trozos de pescado
en salsa de ajies peruanos y vinagre,
acompaﬁa(fos de cebolla salteada, camote y
arroz blanco.

Palta a la jardinera, media palta rellena con
una mezcla de verduras, jamén y una deliciosa
mayonesa de la casa.
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Platos de Fondo

Sudado de corvina o Pescado, tierna corvina o
yescacﬁ) sudados en un delicioso caldo con ajies
“peruancos, cebolla Yy tomate acomyaﬁacfos de
arroz blanco.

Lomo a la Parrilla, en el término deseado, con
guarnicio’n de papas fritas 0 ensalada.

Lomo Saltado, juégosos trozos de lomo ﬁno
salteados y flambeados, con cebolla, tomate, aji
amarillo y culantro, acompasiado con arroz

blanco Y papas fritas.

Fetuccini al Pesto con Sdbana de Bistec,
empanizado y huancaina.

Seco de asado de tira, cocido a fuego [ento en
una salsa peruanisima de fresco culantro,
acon&paﬁa(fo con arroz blanco, frejo[es Y sarsa
criolla

.

Sudado de Lomo, jugoso, con cebollas, tomates y

aji amarillo, acomyaﬁado de ]oorcio’n de arroz

blanco Y papas fn’tas.

Lechon al horno; suculento lechoncito horneado
por horas, con una salsa de sabores peruanos.

lei de Gallina, un cldsico, con pollo
esmenuzado en una rica salsa de ajt’ amarillo
Y parmesano, acompaﬂaaﬁ) de arroz blanco.
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Del Mundo

Entradas

Sopa a la Minuta, cldsica, como hecha en casa.

Crema de puerro y apio, acom]aaﬁada de pan
tostado.

Crema de tomate, acompaﬁaa(a de pan tostado.

Crema de Cebolla, gratinada con parmesano y
crema, acompanada de pan tostado.

Ensalada Mixta Especial, con lechugas
seleccionadas, tomate cﬁerry, aguaymanto,
Joa(mitos, }aafta Y fétas de _parmesano, batiada
con nuestra rica vinagreta especia[

Fnsalada césar, nuestra seleccion de (ecﬁugas
romanas, cubos de }90(?0 al gri[f con una
vinagreta cremosa de mayonesa, mostaza, aceite
de oﬁva Y parmesano.
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Platos de Fondo

Corvina o Pescado Rellenos con Fondos de
?l[cacﬁq(a, fmu’nacfos con abundante quieso,
acompariados con papas doradas.

Corvina o Pescado en Mantequilla, con una
tersa salsa de maanuiﬁa negra, vino blanco Y
a(ca]aarms, acom}oaﬁac[os con arroz blanco o
papas fritas.

Lomo Stmf;omﬁ ju 0s0s trozos de lomo salteado
en una deliciosa salsa de crema a la Jaimienta
negray esWagén, acompaﬁac[o con arroz blanco.

Lomo a la Pimienta, grillado y bariado con una
aromdtica salsa de tres jaimientas y crema,
acompariado con papas fritas o arroz blanco.

Ravioles rellenos de Zapallo caramelizado, en
una deliciosa salsa de crema, parmesano y
salvia, acompaﬁa(fos de un medallon de lomo a

la yawiﬁa.

Pollo Cordon Bleu, el cldsico, relleno de salsa
blanca, jamdn y queso, acompariado de papas

7 fritas.

Milanesa de Pollo, empanizada al panco,

acompaﬁacfa de papas ﬁitas.
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‘Pizzas

Pizza Especial, jugosa, con tocino ahumado,
cebolla blanca, }aimento’n, tomate y aceituna
negra.

Pizza Caprichosa, jugosa, con jamon inglés,
tocino ahumado, cebolla blanca, tomate,
albahaca Yy aceite de oliva.

Pizza ‘Margarita, ju osa, con tomate, cebolla

blanca Y aceite de oliva.

(Para 2 _personas, por ahora solo los fueves,
viernes y sdbado)
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Vinos Y .‘Egpumantes

Angélica Zapata (Malbec Cabernet
Sauvignon o Cabernet Franc)

El Enemigo (Malbec, Cabernet Franc o
%onanfa)

Catena (Malbec o Cabernet Sauvignon)
Catena Apellation La Consulta (Malbec)

Catena Apellation San Carlos (Cabernet
Tmnc)

Intipalka (Malbec)

El Enemigo (Chardonnay o Semillon)
Catena (Chardonnay)

Catena Appellation White Clay (Semillon
Chenin)

Intipalka (Sauvignon Blanc)
Catena Rosé de la Provincia
Ricadona Asti

Ricadona Rubi

Tacama Orquidea Negra Brut

37sml 75soml
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Bebidas Frias

Agua de mesa o mineral
Gaseosa personal

Coca Cola Zero /Inca Kola Zero
Agua Tonica Britvic 1soml
Ginger Ale Britvic 1soml

%;Ago de papaya arequiperia / norteria / pifia /
esa

Limonada
Chicha morada
Zumo de naranja

Zumo de [imén

Pilsen 305ml

Cuzquenia Blanca 31oml
Cuzqueiia ‘Malta 310m[
Stella Artois 330ml

Corona ‘Extra 330oml

Pers.

3
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Bebidas Calientes

Café alargado 8
Cappuccino 9
Café cortado 8
Expreso 6
Trish coffe 20
Té / Mate 4
Chocolate 12

Pousse-Café

Copa  Bot.
Amaretto Disaronno 19
Anis Najar Verde / Azul / Rojo 7 49
Anis Najar Café 8 59
Baileys 13 o4
Cognac ?—[ennessy 48
Cointreau 18 134
Crema de menta Mitjans 7
Drambuie 20
Fernet Branca l9 141
Frangelico 16
Jagermeister 12 92

Kalhua 12



Cocteles Cldsicos

Pisco Sour, coctel peruano equilibrado y
r?crescanw, hecho a base de pisco, [imon,
almibar y clara de huevo.

Mojito, coctel cubano elaborado con ron blanco,
hierba buena, [imon, soda; reconocido por ser
extremadamente reﬁ'escanw.

Algarrobina, bebida cremosa y dulce que
combina Jaisco, a[garroﬁina, leche evayomcfa Y
leche condensada

Pifia Colada, origina( de Puerto Rico, es un
coctel dulce, r?(rescanw Y Cremoso; a base de ron
blanco, pina, eche y crema de coco.

Espresso Martini, popular por su sabor intenso
a café, dulzura y textura cremosa; acomyaﬁacfo
con'vodka, licor de café y almibar.

Don Carajillo, bebida tradicional espariola,
mezcla simp[e entre t‘equi[a premium, Licor 43
Y café espresso.

Martini 50:50, coctel elegante y S(ﬁsu’cado, que
mezcla en partes igua(es gin y vermut seco.

Negroni, coctel italiano, amargo y aromdtico;
mezcla de partes iguafes gin, vermut dulce Y
Campari.

Paloma 1800, esta bebida, la mds famosa y
vendida de México, tiene una refrescante mezcla
de wqui(a }oremium, zumo de toronja, [imon

,

tahiti Yy soda de toronja.

Moscow Mule, cldsico coctel refrescanw
picante, a base de vodka, [imon tahiti Y soda de
jengiﬁre.
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Cocteles Signature

Peach Ginger Sour, equilibrada mezcla de
wﬁisﬁy de malta cebada con citricos de
intensidad ligera, mds una sutil Y sabrosa
inﬂuencia deg durazno Y J’engiﬁre; dando un
coctel con cuerpo y frescum sin igua[

Sbagliatto Sour, en esta version, mds ligera que
el cgisico egroni, combinamos Campari,
Vermut dulce Y espumante con (imon tahiti

jamﬁe simjoﬂz; creando un balance total entre
amargor y dulzura citrica.

Carrot Gin Sour, esta es una bebida atrevida
que combina gin sabor namwy’a con el dulce
natural de [a zanahoria Y la acidez Jaeq(ecta de
(imon Tahiti.

Loncco, este coctel, que tiene un nombre con
mucha historia, envuelve ingrea(ienws tales como
]m’sco acholado, papaya arequijoeﬁa, mandarina,
cedron vy crema de coco; dando como resultado
una Eelgjic[a ﬁuta[, cremosa y sumamente ligera
Y refrescante.

Mocca Martini, en esta ocasion, combinamos
Vodka con crema de Wﬁisﬁy CBai&ays, café, cacao
crema de chocolate. Una bebida simp[e, con

mucho estilo a la que no }aocfms resistirte.

Carifio ‘Bonito, le damos un toque acogedor ala
carta y preparamos esta Eeﬁid% caliente a base
de cﬂcgfé, crema de wﬁisﬁy CBai(eys Y [icor de
avellanas; coronamos esta deliciosa mezcla con
crema batida y myaa(um de chocolate con

ga[feta. ']\[E) WO’VL{S neea(e([.

Hot Ginebra, en esta bebida caliente, unimos
una receta maestra de inﬁuio’n de manzana,
con las notas a enebro Y (igemmenw
citricas/frescas de T anqueray London Dry Gin.
Excelente opcion para calentar al alma.
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Licores

Gin Hendrick’s

Gin Tanqueray Dark Berry Royale
Gin Tanqueray Flor de Sevilla

Gin Tanqueray London Dry

Gin Boticario Dry

Pisco Vinias de Oro Mosto Verde Gold (Ttalia o
Quebranta)

Pisco Huamani (1talia o Quebranta)
Pisco Cuatro Gallos (Italia o Quebranta)
Ron Zacapa Solera 23 Afios

Ron flor de Caria Centenario 12 Afios
‘Ron Botran Ariejo 12 Afios

Tequila Don Julio Blanco

Tequila 1800 Silver

Tequila jimador Rubio Reposado
Vodka Grey Goose

Vodka Absolut

Whisky The Singleton 12

Whisky J.W. Double Black

Whisky J.W. Black

Whisky Old Parr

Whisky J.W. Red

Copa
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